
  

Termékismertetőink és az azokban található használati utasítások a legjobb tudásunk szerint készültek. Az adatokat legújabb tapasztalataink alapján 
közöltük.  Mivel a kezelt italokról nem állnak adatok rendelkezésre,- ugyanakkor ezen italok természetes eredetüknél fogva különbözőek,- ezért kezelési 
ajánlásaink nem lehetnek kötelező érvényűek.  Az ismertetések megfelelnek a német bortörvény és az EU előírásainak.  Egyebekben általános eladási 
feltételeink az irányadóak. 2019.04.11. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Oenologia LB8 

 
Saccharomyces cerevisiae 

 
 
 

✓  ✓ 

Borászati 
jellemzők 

Oenological 
characteristics 

Caractéristiques 
oenologiques 

Caratteristiche 
enologiche 

Características 
enológicas 

Fehér mustok 
erjesztéséhez 

For white must 
fermentation 

Pour la fermentation des 
moûts blancs 

Per la fermentazione del 
mosto bianco 

Para la fermentación 
de mostos blancos 

Gyors erjedésindítás Good fermentation 
onset 

Départ de fermentation 
rapide 

Buon rendimento di 
inizio fermentazione 

Buena fermentación 
inicial 

Gyors kierjedés High fermentation 
activity 

Haute activité de 
fermentation 

Veloce fermentazione Fermentación rápida 

Teljes végerjedés Complete 
fermentation 

Fin de fermentation 
complète 

Fermentazione finale 
completa 

Fermentación final 
completa 

 
15 Vol.-%-ig 
alkoholtűrő 

Alcohol tolerant up to 
15 % by vol. 

Tolérant en alcool jusqu’à 
15 Vol.-% 

Tolleranza alcolica fino a 
15 Vol.-% 

Tolerancia al alcohol 
hasta 15 Vol.-% 

Tiszta tónusú erjedés Clean flavour profile 
fermentation 

Profil aromatique franc et 
équilibré 

Fermentazione con 
aromi equilibrati e 
limpidi 

Fermentación con 
aromas limpios 

Adagolás/Dosaggio/Dosis 
20 - 30 g/100 l. 
 

Tárolása/Lagerung/Storage/Stoccaggio/Almacenamiento 
 
 
 
 


